TERRAMOSSA pinotnero

Vitigno: Pinot nero

Terreno: argilloso- limoso
Impianto: cordone speronato -
4200 piante/na

Vendemmia: manuale - settembre
Vinificazione: acciaio
Affinamento: 12 mesiin botti di
rovere francese

Bottiglie prodotte: 1500
Gradazione alcolica: 13%
Colore: rosso rubino con riflessi
granati

Profumo: toni eleganti di frutti rossi
con sfumature di caffe e spezie
Sapore: buona struttura, ben
equilibrato, complesso e caldo,
con un tannino vellutato
Abbinamenti consigliati:

ideale con pasta fresca al ragu,
cacciagione e formaggi stagionati
Temperatura di servizio: 16-18°C

Grape: Pinot nero

Soil: clay-silt

Grapefield: spurred cordon- 4200
plants/na

Harvest: manual - september
Fermentation: stainless tanks
Ageing: 12 months french oak
barrique

Production: 1500

Alcohol content: 13%

Colour: ruby red, gametred along
the ageing

Smell: elegant aromas of red fruits,
coffee and spicy

Taste: good structure and fine bal-
ance, complex and warm, with a
silky tannin

Pairing: excellent with fresh pasta
and game.

Temperature: 16-18°C



